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Vitejte

v cajovém klubu Orijin Tea, jehoZ prioritou je Sirit
ptvodni cajovou kulturu a dodrzovat starobylou tradici
caju. K ochutnéavce nabizime Sirokou skalu slavnych i
méné znamych caji rozlicnych chuti a vini.

VSechny caje podavame stylem 'gong fu cha' na cajovém
mori. Jedna se o tradicni zptisob pripravy caje, diky
kterému si vychutnate jeho cenéné vlastnosti - vzhled
cajovych listkii, aroma, barvu ndlevu a predevsim chut,
kterou postupné odkryvate skrze dalsi a dalsi nalevy.
Prvni nalev Vam pripravime a zasvétime Vas jak
postupovat dale...

@ eslo: OrijinT123456



Cervené ¢aje - Hong Cha

Cerveny ¢aj, na zapadé znamy jako &aj cerny, tedy plné
oxidovany. Vyrazné viiné, plné chuti, osvézujici a povzbuzujici.
Jeho kolébkou je pohori Wu Yi
v provincii Fu-tien. Oproti bézngm ¢ernym ¢ajiim z jinjch
koutii svéta jsou c¢inské Cervené Caje vicenalevové, celolisté,

vevs

sladsi a rozmanitéjsi v chuti.

* Dian Hong Mao Feng 140,-
- Yunnan, Meng Hai County

* WuYiHong Cha 150,-
- Fu-tien, Wu Yi Shan, Zhu Mu Gang (1895 m.n.m.)

* Hong Bao Shi 140,-
- Kuej-Cou, Fan Jing Shan

* Keemun Mao Feng 140,-
- An-chuej, Qimen (Keemun)

* Meng Ding Jin Ya 200,-
- S-Cchuan, Meng Ding Shan

* Phoenix Hong Cha 170,-

- Guangdong, Feng Huang Shan

Pu-Erhy & Tmavé caje

Pu-erh je dnes pravdépodobné nejdiskutovanéjsim cajem
nejen v Ciné ale i ve zbytku svéta. Jednd se o &aj s asi
nejdelsi tradici. Technologie zpracovani (zeleného) pu-erhu
se vyvinula do dnesni podoby z postupti, kterymi ¢aj v
davnych dobach zpracovavaly riizné narody a kmeny sidlici
na tuzemi dnesniho Yunnanu.



Tmavé pu-erhy (shu)

Tmavy pu-erh je caj produkovany z rizené fermentované mao cha s
cilem nahradit v kratkém case mnohaleté zrani. Technologie jeho
vyroby byla vyvinuta v roce 1972 v Kunming Tea Factory a dale
zdokonalena v sedmdeséatych letech v Menghai Tea Industry. Plné
komercni produkce tmavého pu-erhu zacala v roce 1976. Tmavy pu-
erh zraje také, béhem let se jeho chut ddle srovna, zakulati a zjemni
avSak rozdily nejsou tak vyrazné.

* Long Sheng ping cha 140,-
- Simao, 2006

* Bu Lang Shan ping cha 180,-
- Bu Lang Shan, 100% gushu

* Meng Hai 2004 200,-
- Meng Hai, mini tuo cha

* Cha Tou 2010-2014 140,-

- Simao, “Cajové hlavy”

Zelené pu-erhy (sheng)
Zeleny pu-erh je v podstaté pouze na slunci zavadly, krétce
napareny caj, ktery ma pri spravném skladovani obrovsky potencial
k dalsimu zrani. Caj v priibéhu let zjemni, piivodné velmi siln4,
energicka chut se postupné méni a celkovy charakter aje se
posouva k tmavym téniim.

* Lao Mao Cha 1992 140,-
- vyzrdld mao cha - charakterem se jiZ blizi tmavému pu-erhu
* CNNP 8581 ping cha 2006 170,-

- Yi Wu (Xishuangbanna)

Gushu cha jsou pu-erhy zpracované ze startjch divoce rostoucich
Cajovnikil, které lze diky prijemné sladké, plné chuti vychutnavat
jiz mladé.



* Jing Mai Nan San ping cha 140,-
- Jing Mai Nan San (2200 m.n.n.), Lan Cang, stdri kolem 130-200 let

* Yi Wu gushu ping cha 180,-
- Yi Wu (820-2000m.n.m.), Cajovniky 200+ let

* Ba Da Shan gushu ping cha 200,-
- Ba Da Shan(1700-2000 m.n.m.), Cajovniky 150+ let

e Man Zhuan, You Le 2011 300,-

- posledni dva koldacky z kolekce ,Sesti starych Cajovych hor*, You Le Shan
(1650m.n.m.), Man Zhuan Shan (2000m.n.m.), Cajovniky 300+ let

Tmayvé caje - Hei Cha

Skupina mnoha (post)fermentovantch cajii s témer
tisiciletou historii. Mezi nejznaméjsi patri Liu Bao Cha - "Caj

n

Sesti pevnosti" z Guang-si, mezi znalci velmi cenény (u nas
naopak spise opomijeny a nedocenény), ktery ma velmi
priznivé tdinky na organismus.Caj se tradi¢né lisuje do
velkych koSt a nechdva se zrat. Ma specificky osvézujici chut a
unikdtni aftertaste.

e Liu Bao 2000 200,-

- Guang-si, Wu Zhou, tradicné do velkého koSe lisovand netovarni
maloprodukce



Bilé caje - Bai Cha, Fu-tien

Bilé caje jsou svéZi, sladké a jemné chuti s ¢istym aroma.
Zpracovanim jde o nejprirozenéjsi formu caje. Sklizené listky
se pouze nechévaji zavadnout na slunci, poté se susi a nakonec
tridi. Béhem zavadani miiZe dojit k velmi lehké prirozené
oxidaci. Kvalita bilého Caje je ddna predevsim sbérem, ktery je
velmi peclivy a ma striktni pravidla.

* Pai Mu Tan king 140,-
- Fu Ding, "bild pivorika"

* Cai Cha organic 150,-
- Fu Ding, "Neslechtény bily caj"

* Pai Mu Tan i Pin 170,-
- Fu Ding, "vybérovad tfida bilé pivoriky”

* Bai Hao Yin Zhen i Pin 220,-
- Fu Ding, "Bilé ochmyrené stribrné jehlicky"

* Lao Bai Cha 2008 240,-

- Fu Ding, stary bily Caj, které Casem dozrdvd a fermentuje, je chutové

unikatni, zahfivajici a uklidriujici

Oolongy - Wu Long Cha

Polozelené neboli castecné oxidované caje je pocetnd skupina
aromatickijch a casto velmi specifickijch ¢ajii od jemnych,
zelinkaviych modernich oolongti aZ po tmavé a silnéji pecené
Caje tradicni. Vyssi sorty poskytnou bohaty pocet nalevii a
chutovych nuanci.



* Tie Guan Yin Ji Pin 170,-
- Fu-tien, An-Xi
* Dong Fang Mei Ren 140,-

- Kuang-si, Longkou, "Oriental Beauty "

Taiwan - Formosa

AZ do doby vlady dynastie Qing se na Taiwanu vyrabél caj spise
nevalné kvality. Ke zméné doslo kolem roku 1865 kdy bylo z Ciny
dovezeno nékolik variet ¢ajovniku spolu s metodami vyroby
oolongti z Fu-tienu. Nésledoval postupny vyvoj vlastnich technik
zpracovani a Slechténi novych odrid. Dnes Taiwan produkuje velmi
kvalitni ¢aje svébytného charakteru. Casto se jednd o svézi
vysokohorské caje z centrdlniho horského pasu, zpravidla pevné
rolované, jen lehce oxidované a mirné az stredné pecené.

e SiJi Chun 140,
- Nantou, "Jaro po cely rok"

* Jin Xuan Nai Xiang 140,-
- Nantou, "Zlaty kvét s mlécnou vini"

* Dung Ding supergrade 180,-
- Nantou, "Zamrzly vrcholek”

* Gao Shan 180,-
- Nantou, "Vysokd Hora" (1000 m.n.m. a vice)

* GABA oolong 140,-

- Nantou, Caj s v$Sim obsehem GABA (kyselina gamma-aminomdselnd),
kterd je dle vyzkum{i velmi prospésnd zdravi

* Da YuLing 480,-
- Da Yu Ling, zahrady mezi 2300 - 2600 m.n.m.



Wu Yi Shan Yan Cha - Utesové caje
Pohorf Wu Yi na severu Fu-tienu je proslulé produkci oolongt,
které rostou na skalnim podlozi bohatém na minerdly. Vyznacuji se
vysokou mirou oxidace
a vyrazngm pecenim, které se tradi¢né provadi na drevéném uhli a

Vv,

jejich sladky aftertaste s kvétinovymi a medové ovocnymi tény.

* QilLan 180,-
- "Vzdcnd orchidej"

* Rou Gui king 200,-
- "Krdlovsky skoricovnik z hor Wu Yi"

e Tie Luo Han 220,-
- "Zelezny mnich"

* Shui Xian king 220,-
- "Krdl NarcisG z hor Wu Yi"

* Da Hong Pao king 220,-
- "Velké Sarlatové roucho”

* Da Hong Pao Ji Pin 450,-

- Precizni zpracovdni slavného Caje od mistra Wang Shun Minga z Wu Yi
Shan Qi Ming Tea Research Institute



Phoenix Dan Cong - fénix, Guang-dong
Caje typu Phoenix Shui Xian z pohoiti ,fénixe“ - Feng Huang Shan,
patri mezi nejzajimavéjsi cinské caje . Tento tradicni kultivar si
snadno vyvine vlastni, novy charakter a vini, které odrazi prostred{
ve kterém roste. Ptivodné jde o velké kere ¢i stromy z ¢ehoZ plyne
oznaceni Dan Cong 'osamély ker' nebo také 'jednotlivé stromy
fénixe' . Charakteristickym rysem je velky, lehce pokrouceny list,

niz$i mira oxidace i peceni. Celkové jde o velmi energické a vyrazné
caje.

* MiLan Xiang 140,-
- "Medovd orchidej", vice praZeny

* Ba Xian Xiang 160,-
- "Osm nesmrtelnych"

* Ya Shi Xiang 170,-

- Wu Dong Shan( 800 m.n.m.), "Viiné kachniho trusu"”

Jasminové zelené caje - Hua Cha

Zelené Caje ovonéné kvéty jasminu snoubi svéZi Cerstvou chut
zeleného Caje a nasladlou chut jasminovych kvétii. Nejlepsi jasmin
pochézi z Guang-si z podzimni sklizné, zatimco kvalitni zelené caje
se sklizi na jare - sklizené listky se tedy uloZi do chladu a cekaji na
Cerstvy jasmin, pak se zpracuji spolecné.

* Hua Cha Yin Luo 140,-
- Fu-tien, Ze Rong, "Stfibrné ulitky"
* Tai Mu Long Zhu 160,-

- Fu-tien, Ze Rong , "Jasminové draci perly”



Zelené caje - Lu Cha

Svézi, Cerstvy a povzbuzujici - Cerstvost je zdsadni kvalitativni
charakteristika zeleného caje, pozname ji podle svéZi, Cerstvé viiné
a barvy listu. Vyrabi se v pribéhu celého roku, ty nejlepsi ale
pochazi z jarnich a predjarnich sklizni kdy rasi prvni nejjemnéjsi
listky. Zelené caje jsou velmi rozmanité, produkuji se z velkého
mnoZstvi kultivart riiznorodymi postupy ve vsech ¢inskych
provinciich které produkuji ¢aj a najdeme mezi nimi mnoho
proslavenych cajii. U zeleného caje neprobiha prakticky zadna

oxidace.

* Meng Ding Mao Feng 140,-
- Secuan, Meng Ding Shan

* Lung Ching Shi Feng 150,-
- Ce-tiang, "Dra¢i studna ze Lviho vrcholku"

* AnJiBai Cha 180,-
- Ce-tiang, 'Bily ¢aj z An Ji'

* Song Luo 140,-
- An-chuej, Song Luo Shan, 800m.n.m

* Lu Bao Shi 140,-
- Kuej-Cou, Fan Jing Shan,"Zeleny drahokam”

* Yunnan Cui Ming 140,-
- Simao, 1900 m.n.m.

* LuAn Gua Pian 160,-
- An-chuej, "Melounovd seminka z Lu‘an”

* LiJiang Mao Jian 150,-

- Kuang-si, okoli feky Li (Le Ye, 1060 m.n.m.)



Byliny a susené plody

Okrajové dovazime také susené ¢inské byliny, vyuzivané v cinské
mediciné (chrysantéma, kvét riize, bambusovy list, goji, kvét
jasminu ad.). Lze si vybrat v ramci aktudlni nabidky.

« Cinské bylinné aje 140,-
Susené plody jako zdravé pochoutka k Caji:

* Goji - Kustovnice cCinskd (25g) 40,-

« Zao - Cinské ervené datle (25g) 40,-

Caje mimo tuto nabidku

Po domluvé s obsluhou lze pripravit témér vSechny ostatni caje v
nabidce naseho obchodu.






